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Burrata – Trilogie  32 
“unsere Empfehlung für 2 Personen” 

Burrata de fume | Burrata, cremig mit Rucola-Pesto | Burrata Stracciatella | Salat | Oliven | Tomaten | Serrano 

 
Ravioli mit Spinat-Ricotta in Salbeibutter  17 

Ravioli | Spinat | Ricotta | Salbei | Butter 

 
Vitello Tonnato 15 

Thunfischsauce | Rucola | Apfel-Kapern | Tomate   
 
 

Bunter Blatt - Salat 11 

……dazu gebackener Ziegenkäse, Walnüsse, auf Baguette gebacken  16 

……dazu gebratene Kräuterseitlinge 14 

 

Quiche Lorraine an buntem Blattsalat 14 

 

Quiche Spinat & Ziegenkäse an buntem Blattsalat 14 

 
Makrelenfilets - an La-Ratte Kartoffelsalat  21 

Makrele mariniert mit Senf, Honig und Thymian | Kartoffel | Frühlingszwiebel 
 

 
 
 

Dessert 
San Sebastian Cheesecake – Schokosauce | Himbeermark | Früchte  glutenfrei  7,5 

Zitronen–Baiser Tartlette 7,5 
Tarte Tatin 7 

Schoko -Pekanuss-Küchlein 5 
 

 

Maronen -Süppchen  8,5 

Maronen |  Sahne | Thymian | Baguette  (vegetarisch) 
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TAPAS 

  
  

Gebratene Riesen-Garnelen aglio e olio (4 Stück) ...................................................................... 11 
Gebratene Riesen-Garnelen aglio e olio (9 Stück) ...................................................................... 22 
Jahrgangs-Sardinen mit Zitrone und Brot  –   2018-2019 Präsentation erwünscht?  ................... 21 
Sardinen gebraten m. Zitrone u. Blattpetersilie  ............................................................................ 9 
 
Vitello Tonnato Thunfischsauce | Rucola | Apfel-Kapern | Tomate ................................................................... 15 
Hähnchenbrust-Filets mit Sweet-Chili-Sauce (paniert) .................................................................. 9,5 
gebratene Chorizo in Rotweinjus ............................................................................................... 7,7 
Datteln im Speckmantel ............................................................................................................. 6,6 
Albondigas vom Weiderind (Fleischbällchen | Tomatensalsa) .............................................................. 11 
 
Honig-Walnuss-Ziegenkäse-Taler ((Ziegenweichkäse| Walnuss|Honig)) .............................................. 7,5 
Cremiger Burrata m. Ruccola-Pesto u. Cherrytomate (vegetarisch) .............................................. 9,9 
Gebackener Hirtenkäse mit Knoblauch u. Cherrytomate (vegetarisch) .......................................... 7,7 
 
Tofu-Dumpling in Soja-Butter (vegetarisch) ................................................................................... 7,9 
Birne normannisch Birne | Camenbert | Honig|Walnuss (vegetarisch) ........................................................ 8 
Vegane Sardellen Aubergine|Essig|Olivenoil| Baquette (vegan) ............................................................ 7,5 
Edamame in der Schale mit Fleur de Sel (vegan) ........................................................................ 7,5 
Patatas Bravas Kartoffel | Mojo Rojo (vegan)..................................................................................... 7,7 
Pimientos de padron mit Fleur de Sel (vegan) ............................................................................. 8,5 
Beluga Linsensalat Belugalinsen | Gurke | Tomate | Honig-Senf-Dressing (vegetarisch) .............................  6,5 
Lauwarmer La Ratte-Kartoffelsalat (vegan)    ....................................................................              7,7 
gebratene Champignons m. Knoblauchsud (vegan) .................................................................... 7,7 
 
Marinierter Käse – mit roten Pfefferbeeren – Olivenöl (vegetarisch) .............................................. 5,5 
Aioli mit Brot (vegetarisch) ............................................................................................................. 5,5 
Oliven-Variationen fein-würzig mariniert m. Brot (vegan) ............................................................. 6,5 
3-erlei Tapenaden m. Baguette Kalamata Oliven | Edamame-Minze | rote Beete-Himbeere (vegan) ............. 9,9 
Spanische Käse Variation (vegetarisch) .................................................................................................. 11,9 
Portion Brot (vegan) ........................................................................................................................ 2 
 
Dessert 
San Sebastian Cheesecake (vegetarisch, glutenfrei) ....................................................................... 7,5 
Tarte Tatin - Vanille Eis  ............................................................................................................ 8,5 
Zitrone – Baiser Tartlette ........................................................................................................... 7,5 
Saftiges Schoko-Pekanuss Küchlein ............................................................................................ 5 
 

 
 
 

 


